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Champagne
Pommery Brut Royal 13,50 / 75,00
Pommery Brut Rosé 90,00
Pommery Blanc de Blancs 90,00
Pommery Grand Cru 2006 115,00

Gin   
Hendrick’s, Tanqueray, Tanqueray Ten 12,00
Gordon’s  9,50
Copperhead Gold, Black 12,00
Jinzu        13,00

Supplement
soft +2,50 - Fever Tree +3,00 - Fresh juice +4,00

Apero
Porto, Sherry, Pineau des Charentes, Martini 7,00
Kirr, Somersby Apple cider 6,20
Ricard, Campari 7,50
Aperol Spritz, Apero Maison 9,50
Rhum Captain Morgan, Pampero Blanco   11,50
Vodka Smirnoff, Zubrowka 11,50
Rhum Pampero Anejo Especial  13,00
Kirr Royal  14,50

Supplement
soft +2,50 - Soda +2,50 - Fresh juice +4,00

No Alcohol
Carlsberg 0,0 4,60
Leffe Blond 0,0 4,60
Aperol 0,0 8,40
Copperhead Non Alcoholic & Fever Tree Elderflower 12,40
Virgin Mojito 9,90

Whisky
Tullamore Dew 9,50
J&B, Johnnie Walker Red Label 8,50
Jack Daniel’s 10,70
Johnnie Walker Black Label, Glenkinchie 12 y 12,50
Glenfiddich 15y, Bulleit Bourbon 18,20

White wine
Touraine Sauvignon ‘Les Parcelles’, Paul Buisse, France  33,40
Pouilly Fumé, Pascal Jolivet, France    13,10 / 59,00
Chablis, Jean-Marc Brocard, France 13,30 / 61,70
Rully ‘Les Plantenays’, Dom. La Marche, France   78,90
Bordeaux Blanc, A la Gloire du Chat, Ch. de l’Orangerie, France  31,80
Pinot La Douve, Entre-Deux-Monts, Belgium    48,30
Vermentino Delle Conchiglie, Poggiotondo, Italy   45,30
Grüner Veltliner, Nigl ‘Freiheit’, Austria     10,00 / 47,00
Chenin Blanc, Laibach ‘The Ladybird’, South Africa  8,30 / 37,40

Red wine 
Sancerre Rouge, Les Grandmontains,     14,50 / 68,40
     Domaine Laporte, France  
Bourgogne Rouge, Hautes Côtes de Nuits,    15,40 / 72,60
     Bouchard Aîné & Fils, France
Saint-Emilion, Château Grand Bouquey, France   10,00 / 47,00
Graves Rouge, Château Haut Mayne, France     41,30
Bordeaux Supérieur, A la Gloire du Chat, Ch. de l’Orangerie, France  33,30
Rouge², Entre-Deux-Monts, Belgium     38,20
Ercavio Tempranillo Roble, Tierra de Castilla, Spain   38,90
Chianti Superiore DOCG, Poggiotondo, Italy    11,70 / 52,70
Brunello di Montalcino DOCG, Col d’Orcia, Italy   17,00 / 85,30

Rosé wine
La Chapelle Gordonne, Côtes-de-Provence, France   43,20

Housewine
Bouchard Aîné & Fils, Collection    6,50 / 21,50 / 31,00
   Blanc de Blancs  Chardonnay, Ugni Blanc
  Rouge Rubis  Syrah, Grenache, Gamay
  Rosé Cinsault, Grenache, Gamay

Healthy & funky
Gegrilde Halloumi, slaatje van spinazie, granaatappelpitjes  19,50
Halloumi grillé, salade d’épinards, graines de grenade

Guacamole, tzatziki, hummus, auberginekaviaar, falafel  19,80
Guacamole, tzatziki, houmous, caviar d’aubergines, falafel   

Rode quinoa met gekonfijte citroen,caponata van groenten, feta, taco   21,50
Quinoa rouge au citron confit, caponata de légumes, feta, taco

To start

Garnaalkroketten ’t WERFTJE/ Croquettes aux crevettes ’t WERFTJE 20,50 
Kaaskroketten / Fondues au fromage  16,50
Mix van kroketten / Mix de croquettes  18,50 

Rundscarpaccio, rucola, parmezaan, met citroen   22,00
gearomatiseerde olijfolie 
Carpaccio de boeuf, roquette, parmesan, huile d’olive citronnée
  
Mi-cuit van makreel, slaatje van appel en champignons, citrus  22,00
Mi-cuit de maquereau, salade de pomme et champignons, agrumes

Dagsoep / Potage du jour  9,50

Salads

Salade met gemarineerde rosbief, geraspte geaffineerde  24,90
geitenkaas, druiven, hazelnoot
Salade au rosbif mariné, fromage de chèvre affiné râpé,
raisins, noisettes

‘Nordic’ salade (gravlax, scampi, tonijn), aardappel, dille 27,90
Salade Nordique (gravlax, scampi, thon), pomme de terre,
aneth

Salade van geroosterde butternut, geraspte geitenkaas,   23,80
linzen, noten, pompoenpitten
Salade au butternut grillé, fromage de chèvre râpé,
lentilles, noix, pépins de potiron

 

Pasta
Tagliolini, tijgergarnalen, citroen, kerstomaat, basilicum 25,80
Tagliolini, crevettes tigrées, citron, tomate cerise, basilic

Orechiette alla Norma (tomaat, aubergine, ricotta)   21,80
Orechiette alla Norma (tomate, aubergine, ricotta)

Ravioli van eekhoorntjesbrood, gebakken champignons,  25,90
gekonfijte  look
Raviolis aux cèpes, poêlée de champignons de saison, ail confit

Fish

Tataki van tonijn, gesauteerde groenten, sriracha saus  32,00
Tataki de thon, légumes sautés, sauce sriracha 

Zeebaarsfilet, geroosterde groenten, bulgur, witte wijnsaus   29,90
Filet de bar, légumes rôtis, boulgour, sauce au vin blanc

Zalmtartaar dichtgeschroeid, béarnaise, luciferfrietjes    28,50
Tartare de saumon aller-retour, béarnaise, pommes allumettes

Meat

Hereford rundstagliata, slaatje van rucola en parmezaan,       32,00
balsamico vinaigrette, oven aardappeltjes
Tagliata de boeuf Hereford, salade de roquette et parmesan, 
vinaigrette balsamique, pommes de terres au four

Victor Burger met truffelmayonaise, luciferfrietjes 26,50
Burger Victor, mayonnaise truffée, pommes allumettes

Geprepareerde rundstartaar, rozemarijnaardappeltjes 26,50
Tartare de boeuf préparé, pommes de terre au romarin 

Gele hoevekip, geroosterde seizoensgroenten,   26,20
pommes duchesse
Poulet jaune fermier, légumes de saison rôtis,  
pommes duchesse
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Keuken open tot 22u
Na concert beperkte kaart * tussen 22u en 23u

Cuisine ouverte jusqu’à 22h
Après le concert carte réduite* entre 22h et 23h



Softs 
Coca-Cola, Zero 4,50
Sanpellegrino Limonata / Aranciata 
Lipton Ice T / Ice T pêche
Schweppes Tonic / Bitter Lemon / Agrum,
Looza Orange / Pomme / Tomate
Menthe à l’eau 5,00
Bionina Lemon / Pink Grapefruit / Blood Orange /  5,50
      Pomegranate / Ginger Beer 
Fever Tree Tonic Mediterranean / Elderflower 5,00
Almdudler 35cl 5,50

Water 

Vittel, Acqua Panna, Sanpellegrino 4,50 / 6,90 / 11,50
Perrier     4,50

Fresh juices 

Orange, grapefruit, lemon / Mix 7,00 / 8,50

Cocktails 
Bloody Mary, Caipirinha, Mojito 14,50
Negroni 11,50

Draught beer
Stella Artois 4,00
Leffe Blond, Hoegaarden 4,50

Bottled beer
Carlsberg 5,50
La Chouffe, Duvel, Duvel Tripel Hop, Duvel 666,  6,50
Liefmans Kriek Brut, Liefmans Fruitesse,
Westmalle Tripel, Orval, Triple d’Anvers, Triple Karmeliet
Vedett, Vedett IPA, Gueuze Belle-Vue,  5,50
Leffe Brun, Leffe Ruby,
Westmalle Dubbel, Vieux Temps
Sint Hubertus Ambrée

Geen video call of face time
Pas de video call ou face time

Graag 1 rekening per tafel aub
1 seul paiement par table svp

Breakfast
Tot / Jusqu’à 11.30 h 

2 mini croissants, confituur, koffie  6,70
2 mini croissants, confiture, café
 
Roerei, pancetta   11,50
Oeufs brouillés, pancetta 
 

Online reservations:
www.victorbozarcafe.be

@victorbozarcafe

Desserts 
(Mini) Dame Blanche   7,90 / 10,60
Tiramisu 10,60
Chocolade mousse / Mousse au chocolat 10,60
 Dessert van de dag / Dessert du jour   7,50

Hot drinks
Lungo     4,50
Espresso  4,50
Espresso macchiato * 4,70
Dopio     4,90
Décaféïné 4,50
Cappuccino * 5,00
Latte macchiato * 5,00
Flat white * 6,50
Warme wijn / Vin chaud  7,00
Warme chocolademelk /Chocolat chaud  * - Callebaut 5,50

* Met havermelk / Au lait d’avoine  + 0,50

Palais des Thés 
Blue of London - Earl Grey 5,00
Big Ben - Thé noir  5,00
Green tea - Verse munt /  Menthe fraîche 6,00
Vive le thé - Ginger & Agrumes 5,00 
Infusion - Rooibos des Vahinés 5,00
Infusion - Camomille  5,00

Coffee specials 
French / Irish / Italian coffee 12,50

Pousse café
Armagnac, Calvados, Cognac Courvoisier, Cointreau 11,50

Grand Marnier, Grappa, Poire Williams, Licor 43  

Sambuca, Baileys, Di Saronno, Limoncello 
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